
Lieber Gast, wir halten eine gesonderte Mappe mit unserer Allergenkennzeichnung für Sie bereit. Diese erhalten Sie gerne auf Anfrage von unserem Servicepersonal. 
Bitte teilen Sie uns Ihre Lebensmittelallergien bzw. -unverträglichkeiten mit, damit die Küche die nötigen Vorkehrungen treffen kann.

Suppen
									       
Feine Curry-Kokossuppe
mit Knuspergarnele					      					       5,50 €
Deftige Kraftbrühe vom Rind 
mit Kräuterbrätnockerl und Gemüsewürfeln						        4,90 €
Grüne Erbsensuppe 
mit Streifen vom Räucherlachs und Röstbrot						        4,90 €

Vegetarische und leichte Gerichte
Kaspressknödel
auf Pfannengemüse, mit Preiselbeer-Frischkäse-Dip				    14,90 €
Gelbes Thai-Curry (vegan)
mit Gemüse und Kichererbsen, dazu Basmatireis					     14,90 €
Couscous Pfanne (vegan)
mit Gemüse und Cashewkernen								        14,90 €
Spätzlepfandl
in leichter Rahmsoße, mit frischem Gemüse			    			   14,90 €
Maxirösti mit Putenschnitzel (auch vegetarisch möglich)
angeschwitzten Champignons, Zwiebeln und Lauch, 
überbacken mit Bergkäse 							          16,20 € / 14,90 €
Reiberdatschi  
mit Räucherlachs, Salatbouquet und Sahnemeerrettich	  			   14,90 €
Garnelen im Pfännchen
mit Gemüsestreifen in Kräuter-Rieslingsoße, Rucola und Parmesan	  	 20,80 €
Bunte Salatvariation 
mit Champignons, Speck und Zwiebeln, dazu Toast				     	 14,90 €

Deftiges aus der Pfanne

Schweineschnitzel „Wiener Art“
mit Pommes frites								         		   15,20 €
Schweinesteak
mit Schinken, Ananas und Käse überbacken, dazu Rösti				     17,90 €
Schnitzel „Bierbrauer Art“
mit Speckstreifen, Zwiebeln und Champignons in Dunkelbiersoße, 
dazu Bratkartoffeln					      			     		   18,50 €

Zu allen Hauptgerichten dürfen Sie sich einen Salat vom Buffet holen.
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Sonnbichls-Klassiker
									       
Zwiebelrostbraten
Rumpsteak mit Röstzwiebeln und brauner Soße, dazu Bratkartoffeln		  24,90 €
Sonnbichls-Grillteller
von Pute, Schwein und Rind mit Gemüse, 
dazu Kräuterbutter und Pommes frites							       18,90 €
Waidler Pfandl
vom Rind und Schwein auf Käsespätzle, mit Rahmchampignons gratiniert 	 18,90 € 
Andalusischer Schäferspieß 
Medaillons vom Rind und Schwein in feiner Pusztasoße, 
gratiniert mit Käse, dazu Reis								        18,50 €
Hirtenspieß
Schweinefilet auf Käsespätzle, mit Schwammerl und Käse überbacken	 18,20 €
Medaillons vom Schwein 
mit Früchten und Gorgonzola gratiniert, dazu Kroketten			    	 18,20 €
Putenschnitzel
mit Schinken und Käse überbacken, dazu Rösti					     17,90 €
Schweinesteak „Wintertraum“
mit Champignons, Tomaten und Lauchzwiebeln, 
gratiniert mit Camembert, dazu Rösti							       17,90 €
Schnitzel
in rahmiger Schwammerlsoße, mit Spätzle						      17,90 €

Feine Fischvariationen
									       
Lachsfilet natur gebraten
in feiner Kräuter-Rieslingsoße, mit Gemüsejulienne, dazu Reis			   20,90 €
Zanderfilet 
mit würziger Meerrettich-Gemüsekruste gratiniert, dazu Kartoffeln		  19,90 €
Fisch-Grillteller
verschiedene Fischfilets auf buntem Gemüse, dazu Garnele und 
Tintenfischring, Kräuterbutter und Kartoffeln						      23,50 € 
Kokos-Gemüsecurry
mit Fischwürfeln, dazu Reis					      				    18,90 €
Fischfilet natur gebraten
mit Rahmchampignons und sc. béarnaise gratiniert, dazu Kartoffeln		  18,90 €

Zu allen Hauptgerichten dürfen Sie sich einen Salat vom Buffet holen.


