
Lieber Gast, wir halten eine gesonderte Mappe mit unserer Allergenkennzeichnung für Sie bereit. Diese erhalten Sie gerne auf Anfrage von unserem Servicepersonal. 
Bitte teilen Sie uns Ihre Lebensmittelallergien bzw. -unverträglichkeiten mit, damit die Küche die nötigen Vorkehrungen treffen kann.
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Suppen
Feine Curry-Kokossuppe
mit Knuspergarnele             5,50 €
Deftige Kraftbrühe vom Rind 
mit Kräuterbrätnockerl und Gemüsewürfeln        4,80 €
Grüne Erbsensuppe 
mit Streifen vom Räucherlachs und Röstbrot        4,80 €

Vegetarische und leichte Gerichte
Kaspressknödel
auf Pfannengemüse, mit Preiselbeer-Frischkäse-Dip    14,80 €
Rotes Thai-Curry (vegan)
mit Gemüse und Kichererbsen, dazu Basmatireis     14,80 €
Couscous Pfanne (vegan)
mit Gemüse und Cashewkernen        14,80 €
Spätzlepfandl
in leichter Rahmsoße, mit frischem Gemüse       14,80 €
Maxirösti mit Putenschnitzel (auch vegetarisch möglich)
angeschwitzten Champignons, Zwiebeln und Lauch, 
überbacken mit Bergkäse           16,20 € / 14,80 €
Reiberdatschi  
mit Räucherlachs, Salatbouquet und Sahnemeerrettich     14,80 €
Garnelen im Pfännchen
mit Gemüsestreifen in Kräuter-Rieslingsoße, Rucola und Parmesan   19,80 €
Bunte Salatvariation 
mit Champignons, Speck und Zwiebeln, dazu Toast      14,80 €

Deftiges aus der Pfanne

Schweineschnitzel „Wiener Art“
mit Pommes frites            15,00 €
Schweinesteak
mit Schinken, Ananas und Käse überbacken, dazu Rösti     17,80 €
Schnitzel „Bierbrauer Art“
mit Speckstreifen, Zwiebeln und Champignons in Dunkelbiersoße, 
dazu Bratkartoffeln              18,50 €

Zu allen Hauptgerichten dürfen Sie sich einen Salat vom Buffet holen.
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Sonnbichls-Klassiker
         
Zwiebelrostbraten
Rumpsteak mit Röstzwiebeln und brauner Soße, dazu Bratkartoffeln  23,90 €
Sonnbichls-Grillteller
von Pute, Schwein und Rind mit Gemüse, 
dazu Kräuterbutter und Pommes frites       18,90 €
Waidler Pfandl
vom Rind und Schwein auf Käsespätzle, mit Rahmchampignons gratiniert  18,90 € 
Andalusischer Schäferspieß 
Medaillons vom Rind und Schwein in feiner Pusztasoße, 
gratiniert mit Käse, dazu Reis        18,50 €
Hirtenspieß
Schweinefi let auf Käsespätzle, mit Schwammerl und Käse überbacken 18,20 €
Medaillons vom Schwein 
mit Früchten und Gorgonzola gratiniert, dazu Kroketten     18,20 €
Putenschnitzel
mit Schinken und Käse überbacken, dazu Rösti     17,80 €
Schweinesteak „Wintertraum“
mit Champignons, Tomaten und Lauchzwiebeln, 
gratiniert mit Camembert, dazu Rösti       17,80 €
Schnitzel
in rahmiger Schwammerlsoße, mit Spätzle      17,80 €

Feine Fischvariationen
Lachsfi let natur gebraten
in feiner Kräuter-Rieslingsoße, mit Gemüsejulienne, dazu Reis   19,90 €
Zanderfi let 
mit würziger Meerrettich-Gemüsekruste gratiniert, dazu Kartoffeln  19,90 €
Fisch-Grillteller
verschiedene Fischfi lets auf buntem Gemüse, dazu Garnele und 
Tintenfi schring, Kräuterbutter und Kartoffeln      23,50 € 
Kokos-Gemüsecurry
mit Fischwürfeln, dazu Reis          17,80 €
Fischfi let natur gebraten
mit Rahmchampignons und sc. béarnaise gratiniert, dazu Kartoffeln  18,20 €

Zu allen Hauptgerichten dürfen Sie sich einen Salat vom Buffet holen.
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Deftige Schmankerl zum Bier
Bayerischer Brotzeitteller
mit Presssack, Geräuchertem, Käse und Wurst     11,50 €
Kalter Braten
mit Sahnemeerrettich, Gurken und Tomaten      10,90 €
Hausmacher Presssack
in würzigem Sud mit Zwiebeln und Gurken      10,50 €
Bayerischer Wurstsalat oder Schweizer Wurstsalat mit Emmentaler 10,50 €
Schinkenplatte roh und gekocht
mit Gurken, Tomaten und Ei         10,90 €
Portion Tatar
auf Wunsch auch angemacht        17,90 € 

Wie wärs mit Käse
Käsevariation
mit Zwiebeln, Tomaten und Ei        10,90 €
Deftiges Käsebrot            8,90 €
Camembert gebacken
mit frittierter Petersilie und Preiselbeeren, dazu Toast    11,50 €

Herzhafte Brote
mit Wurst              8,90 €
mit kaltem Braten und Kren           8,90 €
mit rohem und gekochtem Schinken         9,20 €
mit Räucherlachs und Zwiebeln        11,50 €
Bayerischer Schmankerlbrot
mit Wurst, Schinken, Käse, Gurken und Tomaten     11,50 € 
Strammer Max
Schinkenbrot roh und gekocht mit Spiegeleiern     11,50 €
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Alkoholfreie Getränke
          

Fruchtlimonade      0,20 / 0,40   2,70 € / 3,50 €
Cola        0,20 / 0,40   2,70 € / 3,50 €
Spezi        0,20 / 0,40   2,70 € / 3,50 €
Apfelsaft       0,20 / 0,40   2,90 € / 4,20 €
Johannisbeersaft      0,20 / 0,40   2,90 € / 4,20 €
Orangensaft      0,20 / 0,40   2,90 € / 4,20 €
Traubensaft      0,20 / 0,40   2,90 € / 4,20 €
Multivitaminsaft      0,20 / 0,40   2,90 € / 4,20 €
Mineralwasser prickelnd    0,25 / 0,50   2,80 € / 3,30 €
Mineralwasser still     0,25 / 0,50   2,80 € / 3,30 €
Saftschorle       0,20 / 0,40   2,90 € / 3,80 €
Apfelschorle      0,20 / 0,50   2,90 € / 3,80 €
Coca Cola light        0,33          3,30 €
Bitter Lemon        0,20         3,10 €

Biere

Rhaner Export Hell vom Faß    0,25 / 0,50   2,80 € / 3,60 €
Radler       0,25 / 0,50   2,80 € / 3,60 €
Rhaner Pils vom Faß                0,40         3,80 €
Rhaner Weizen „Panduren Weisse“    0,50         3,80 €
Rhaner Weizen „Schwarzer Pandur“             0,50         3,80 €
Rhaner Weizen „Alkoholfrei“               0,50         3,80 €
Rhaner Export Dunkel Bier      0,50         4,00 €
Alkoholfreies Bier Paulaner               0,50         3,60 €
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Feine Edelbrände und Edelliköre vom Drexler-Hof
2cl    

Marillenbrand 43 %         4.20 €
Waldhimbeergeist 40 %        4.20 €
Haselnussbrand 40 %         4.20 €
Grafensteiner Apfelbrand Eichenfass 40 %     4.20 €
Weinbergpfi rsich - Likör        3.80 €
Wildpfl aumen - Likör         3.80 €
Quitten - Fruchtbrand - Likör        3.80 €
Haselnuss - Likör         3.80 €
Wolfskuss - Blutwurz mit Chili und Ingwer     3.80 €

Schaumweine
Piccolo         0,20   6.80 €
Piccolo Prosecco       0,20   6.80 €
Henkell Trocken        0,75          24.00 €
Prosecco         0,75          22.00 €

Warme Getränke
Tasse Kaffee            2.80 €
Portion Kaffee            3.60 €
Cappuccino           3.00 €
Latte Macchiato          3.60 €
Espresso            2.50 €
Milchkaffee           3.60 €
Haferl Schokolade mit Sahnehäubchen      3.40 €
Haferl kalte oder warme Milch        3.00 €
Glas Tee mit Milch oder Zitrone       2.50 €
Portion Tee mit Milch oder Zitrone       3.50 €
Tee mit Rum           4.30 €
Glühwein oder Jägertee            4.30 € / 4.50 €  
Heiße Zitrone          3,50 €
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Aperitif
Martini weiß oder rot      5cl   4.80 €
Campari Orange          5.80 €
Sherry medium / trocken     5cl   4.80 €
Lillet Wild Berry          5.80 €
Aperol Spritz          5.80 €
Rosato Mio           5.80 €

Spirituosen      

         2cl
Korn            2.70 €
Regenwasserl - Äpfel, Zwetschgen, Birnen     2.70 €
Bärwurz           2.70 €
Riedelstein-Geist - Himbeeren, Brombeeren, Heidelbeeren  2.70 €
Hofgeheimnis  - Mirabellenbrand       2.70 €
Williams Birnen Brand         2.70 €
Malteserkreuz Aquavit         2.70 €
Wodka           2.70 €
Jägermeister          2.70 €
Blutwurz 50%          3.00 €
 

Liköre / Cognac / Weinbrand
Baileys           2.70 €
Eierlikör           2.70 €
Edelkirsch - Likör          2.70 €
Pfi rsich - Likör          2.70 €
Liebes-Likör aus Wildfrüchten        2.70 €
Fernet Branca          2.70 €
Ramazzotti           3.30 €
Asbach Uralt          3.30 €
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Schoppenweine Weiß /  Rose

Franken
Volkacher Kirchberg - Müller Thurgau
halbtrocken - Weingut Braun    0,20   5.20 €

Baden Bereich Kaiserstuhl
Endinger Vulkanfelsen - Müller Thurgau
trocken - Weingut L. Bastian     0,20   5.20 €

Franken
Volkacher Ratsherr - Silvaner
trocken - Weingut Braun     0,20   5.20 €

Württemberg
Riesling - Qualitätswein 
trocken - Großbottwarer Wunnenstein   0,20   5.20 €

Mosel
Riesling Bereich Bernkastl
fruchtig lieblich - Franz Stettner & Sohn   0,20   5.20 €

Österreich
Grüner Veltliner - Qualitätswein
trocken - Weingut Dolle     0,20   5.20 €

Spätburgunder Weißherbst - Qualitätswein
halbtrocken - Großbottwarer Wunnenstein   0,20   5.20 €
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Schoppenweine Rot

Rheinhessen
Dornfelder Portugieser - Qualitätswein
halbtrocken - Gerharz Hochthurn     0,20   5.20 €

Württemberg 
Trollinger mit Lemberger - Qualitätswein
trocken - Weingut Sonnenhof     0,20   5.20 €

Österreich
Blauer Zweigelt - Qualitätswein 
trocken - Weingut Dolle      0,20   5.20 €

Rheinpfalz
Merlot - Qualitätswein 
trocken - Karl Pfaffmann      0,20   5.20 €


