
Suppen
	 								      
Bayerische Festtagssuppe			    					       4,80 €

Spargelcremesuppe mit Lachswürfel							         5,20 €

Salate und Vegetarische Gerichte 
Variation von Blattsalaten
mit gebratenen Spargelstücken, frischen Champignons und 
Melone, dazu Toast und Butter								        14,50 €

Bunte Salatplatte 
mit Falafel und gebackenen Käseecken, dazu Toast und Butter			   14,50 € 

Knackiges Gemüse in Chili-Ingwersoße 
mit Basmatireis							        			   14,50 €

Gemüsewrap
an Salatbouquet mit Sauerrahm					      			   14,50 €

Knödel-Trio
Rote Bete-, Spinat- und Kräuterknödel mit gebratenen Champignons, 
Lauchzwiebeln, Kirschtomaten und Parmesan						      14,50 €

Saisonale Spezialitäten
Spargel-Pasta
mit Putenstreifen und buntem Gemüse in würzigem Walnusspesto, 
mit Parmesan (auch vegetarisch möglich)	  			             16,50 / 15,00 €

Maxirösti mit Schweinefilet
mit Spargel, Kirschtomaten, frischen Champignons 
und Käse überbacken (auch vegetarisch möglich)			             16,50 / 15,00 €

Schweinefilet mit Schinken-Spargelröllchen
gratiniert mit sc. Bearnaise, dazu Kroketten 				        		  22,20 €



Lieber Gast, wir halten eine gesonderte Mappe mit unserer Allergenkennzeichnung für Sie bereit. Diese erhalten Sie gerne auf Anfrage von unserem Service-
personal. Bitte teilen Sie uns Ihre Lebensmittelallergien bzw. -unverträglichkeiten mit, damit die Küche die nötigen Vorkehrungen treffen kann.

Sonnbichls-Klassiker
									       
Zwiebelrostbraten
Rumpsteak mit Röstzwiebeln und brauner Soße, dazu Bratkartoffeln		  23,90 €

Sonnbichls-Grillteller
von Pute, Schwein und Rind mit Gemüse, 
dazu Kräuterbutter und Pommes frites							       18,90 €

Waidler Pfandl
vom Rind und Schwein auf Käsespätzle, mit Rahmchampignons 
und Käse gratiniert 										         18,90 € 

Andalusischer Schäferspieß 
Medaillons vom Rind und Schwein in feiner Pusztasoße, gratiniert mit Käse, 
dazu Reis											           18,20 €

Medaillons vom Schwein
im Nudelnest mit samtiger Cognac-Pfeffersoße		   			   18,00 €

Zarte Schweinefilets
mit frischen Rahmchampignons, dazu Nudeln					      	 18,00 €

Schweineschnitzel natur gebraten
gratiniert mit Camembert, Preiselbeeren und Rösti					     17,80 €

Schweinesteak „Holzfäller Art“
mit krossem Speck und Röstzwiebeln, brauner Soße, dazu Bratkartoffeln		  17,50 €

Schweinesteak auf Bärlauch-Spinat Nudeln
mit gegrillten Kirschtomaten								        17,50 €

Zu allen Hauptgerichten dürfen Sie sich einen Salat vom Buffet holen.



Lieber Gast, wir halten eine gesonderte Mappe mit unserer Allergenkennzeichnung für Sie bereit. Diese erhalten Sie gerne auf Anfrage von unserem Service-
personal. Bitte teilen Sie uns Ihre Lebensmittelallergien bzw. -unverträglichkeiten mit, damit die Küche die nötigen Vorkehrungen treffen kann.

Feine Fischvariationen
	 								      
Fischfilet gebacken
mit sc. tartare, dazu Kartoffeln								        17,80 €

Zanderfilet 
mit würziger Meerrettich-Gemüsekruste gratiniert, dazu Kartoffeln			   19,90 €

Fischfilet mit frischem Spargel
gratiniert mit sc. Bearnaise, dazu Kartoffeln						      20,90 €

Lachsfilet natur gebraten
mit frischen Champignons und Zwiebeln in leichter Kräutersoße, 
dazu Reis											           20,90 €

Saibling „Müllerin Art“
mit zerlassener Butter und Kartoffeln							       20,90 €

Deftiges aus der Pfanne
Schweineschnitzel „Wiener Art“
mit Pommes frites								         		  15,20 €

Alm Schnitzel
gefüllt mit Geräuchertem und Emmentaler, Preiselbeeren, 
dazu Pommes frites										         19,20 €

Putenschnitzel im Knuspermantel
mit würzigen Dips und Kartoffelwedges	 				      		  17,90 €

Schupfnudeln
mit Speck, Zwiebeln, Kräuter und Ei (auch vegetarisch möglich)	   		  14,50 €

Zu allen Hauptgerichten dürfen Sie sich einen Salat vom Buffet holen.



Lieber Gast, wir halten eine gesonderte Mappe mit unserer Allergenkennzeichnung für Sie bereit. Diese erhalten Sie gerne auf Anfrage von unserem Service-
personal. Bitte teilen Sie uns Ihre Lebensmittelallergien bzw. -unverträglichkeiten mit, damit die Küche die nötigen Vorkehrungen treffen kann.

Deftige Schmankerl zum Bier

Bayerischer Brotzeitteller
mit Presssack, Geräuchertem, Käse und Wurst						     11,50 €

Kalter Braten
mit Sahnemeerrettich, Gurken und Tomaten						      10,90 €

Hausmacher Presssack
in würzigem Sud mit Zwiebeln und Gurken						      10,50 €

Bayerischer Wurstsalat oder Schweizer Wurstsalat mit Emmentaler		  10,50 €

Schinkenplatte roh und gekocht
mit Gurken, Tomaten und Ei								        10,90 €

Portion Tatar
auf Wunsch auch angemacht								        17,90 € 

Wie wärs mit Käse

Käsevariation
mit Zwiebeln, Tomaten und Ei								        10,90 €

Deftiges Käsebrot									         	   8,90 €

Camembert gebacken
mit frittierter Petersilie und Preiselbeeren, dazu Toast					     11,50 €



Lieber Gast, wir halten eine gesonderte Mappe mit unserer Allergenkennzeichnung für Sie bereit. Diese erhalten Sie gerne auf Anfrage von unserem Service-
personal. Bitte teilen Sie uns Ihre Lebensmittelallergien bzw. -unverträglichkeiten mit, damit die Küche die nötigen Vorkehrungen treffen kann.

Herzhafte Brote

mit Wurst											             8,90 €

mit kaltem Braten und Kren								          8,90 €

mit rohem und gekochtem Schinken							         9,20 €

mit frischem Lachs und Zwiebeln								       11,50 €

Bayerischer Schmankerlbrot
mit Wurst, Schinken, Käse, Gurken und Tomaten					     11,50 € 

Strammer Max
Schinkenbrot roh und gekocht mit Spiegeleiern						     11,50 €


